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APEROANGEBOT KINO/BAR HOUDINI

Dein Anlass im Houdini! Der stilvolle Galeriebereich des Mezzanins besticht durch seine moderne und
besondere Architektur mit Blick ins Foyer unseres Kinos und schafft eine aussergewohnliche Kulisse fur
deinen Anlass.

Wir richten deinen Anlass sowohl tagsiiber als auch abends ganz nach deinen Wiinschen aus: Du kannst
beispielsweise einen Apéro mit der Vorstellung eines aktuellen Kinofilms kombinieren oder eine Tagung
oder einen Info-Anlass mit komplettem Catering organisieren und bei Bedarf mit einem passenden Film
ausklingen lassen.

Soll es etwas grosser sein?

Wir konnen ein betreutes Buffet mit Getrankebar anbieten, das sich fir einen Anlass mit bis zu 70 Personen
eignet. Oder du entscheidest dich fur ein etwas gehobeneres Flying Dinner, so dass deine Gaste direkt am
Platz bedient werden - ideal fir einen Anlass mit etwas mehr Flair und einer Gruppengrosse von bis zu 50
Personen.

Um Bestellfristen gerecht zu werden und einen reibungslosen Anlass organisieren zu kdnnen, bendtigen
wir eine Vorlaufzeit von sieben Werktagen fir die definitive Bestellung.

Kulinarisch setzen wir auf Qualitat und Vertrauen: Unser Buffet oder Flying Dinner wird in Zusammenarbeit
mit unseren Partnern HILTL, TinyFish, Bebek und der Backerei Fleischli kreiert.

Wir beraten dich gerne personlich, um deinen Event zu einem Highlight zu machen!

INFRASTRUKTUR UND SERVICE

AUFBAUPAUSCHALE
Preise zzgl. 8.1% MwSt.

Die Aufbaupauschale betragt: 80.-

Bei grosseren und umfangreicheren Anlassen kann es zu zusatzlichem Mehraufwand kommen.
Fur jede weitere anfallende Mitarbeitendenstunde berechnen wir: 40.-

MINDESTBESTELLMENGEN

Backerei Bertschi Mindestbestellmenge liegt bei 10 Gebacken

Backerei Fleischli Sofern unter einem Produkt nicht anders vermerkt,
betragt die Mindestbestellmenge 10 Stiick pro Produkt

Hiltl Mindestbestellmenge liegt bei 1°300.-
Die Liefergebuhr liegt bei 55.-

Bebek Mindestbestellmenge liegt bei 300.-

EMPFEHLUNG BESTELLMENGEN HAPPCHEN

Kleiner Empfangs-Apéro 2 - 3 Happchen pro Person
Klassischer Apéro 5 - 7 Happchen pro Person
Apéro Riche 8 - 12 Happchen pro Person



DEKLARATION

V  Vegetarisch
Ve Vegan

Gf Glutenfrei
Lf Laktosefrei

Herkunft Fleisch
Herkunft Fisch
(Fleischli)

Herkunft Fisch
(Bebek)

Sofern nicht anders deklariert, wird ausschliesslich Schweizer
Fleisch verwendet

Lachs: atlantischer Ozean / Tunfisch: westlicher pazifischer Ozean

Lachs, Dorsch: MSC Nordatlantik

Bitte beachte, dass unser Angebot nicht fiir Personen mit starken allergischen Reaktionen geeignet ist.
Spurenelemente konnen nicht ausgeschlossen werden.

PREISANGABEN

Sofern nicht anders vermerkt, sind alle Preisangaben Stiickpreise. Alle Preise verstehen sich in
Schweizer Franken und inkl. Service und 8.1 % MwSt., Preis- und Sortimentsanderungen vorbehalten.

ANNULLIERUNG

Bis 14 Tage vor dem Veranstaltungsdatum kostenlos. Bei spateren Absagen werden eine
Annullationsgebihr in der Hohe von CHF 250.- sowie die bereits entstandenen internen und externen
Aufwénde (Leistungen Dritter] in Rechnung gestellt.

KONTAKT
Elia Pignoli

Sachbearbeiter Eventmanagement

044 277 65 65

elia.pignolildneugasskino.ch

Houdini Kino/Bar

Badenerstrasse 173

8003 Zirich



PAUSENVERPFLEGUNG

HEISSGETRANKE

Espresso | Ristretto 5.00
Kaffee 5.00
Cappuccino* 5.90
Latte Macchiato* 6.20
Schoggi heiss | kalt 5.90
Tee I diverse Sorten 5.50
*auf Wunsch mit veganer Alternative

BACKWAREN

Mindestbestellmenge 10 Stk.

Gipfeli

Butter (V) | Rustico (V) | Vital (Ve, Lf) 1.90
Mandelschnecke (V) 2.70
Vanille-Himbeeren Plunder (V) 2.70
Zimt Rolle (V) 3.00
Schoggi-Maisbrotchen (V) 3.00

KLASSISCHER APERO

HAPPCHEN KALT
BELEGTE HAPPCHEN

Mindestbestellmenge 10 Stk.

Mini-Fiesta Pastrami

Tomatenmousse-Happchen
(V)

Canapé 2

MINI WRAPS

Frischkase
(V)

Grillgemiuse und Frischkase
(V)

Grillgemise
(Ve)

Lachsomelette

Maisbrotli belegt mit getrocknetem Rindfleisch,
mit Salatgurke und Ei ausgarniert

Tomatenmousse auf dunklem Tournettbrotli
mit Tomaten-Pesto, Lollosalat und getrockneter Tomate

Salami, Schinken, Lachs, Spargel, Ei, Thon, Frischkase
Uberzogen mit veganer Gelatine (Agar-Agar)

Wrap gefillt mit Frischkase und Schnittlauch
(Mindestbestellmenge 20 Stk.)

Wrap gefillt mit Frischkase, getrockneten Tomaten,
Peperoni, Zucchetti, schwarzen Oliven und Rucola Salat
(Mindestbestellmenge 20 Stk.)

Wrap gefillt mit getrockneten Tomaten, Peperoni,
Zucchetti, schwarzen Oliven und Rucola Salat
(Mindestbestellmenge 20 Stk.)

Omelette gefillt mit Lachs, Meerrettichschaum und
Zwiebelsprossen, mit Kapern und Dill garniert
(Mindestbestellmenge 30 Stk.)

4.00

4.00

4.80

4.80

5.80

5.80

4.80



APERO SPIESSLI
Mindestbestellmenge 10 Stk.

mit Tilsiter-Oliven (V, Gf) 5.50
mit Tilsiter-Trauben (V, Gf) 5.50
mit Rohschinken-Melone (Lf, Gf) 5.50
mit Cherry-Tomaten/Mozzarella (V, Gf) 5.50

GEMISCHTE MINI-SANDWICHES

Mindestbestellmenge 10 Stk.

Diverse Brotchen gefiillt mit verschiedenen Fleisch- und Kasesorten

Die Mini-Sandwiches konnen gemischt bestellt oder individuell zusammengestellt werden.
Bei der Zusammenstellung gilt eine Mindestbestellmenge von 5 Stk. pro Sorte.

Fullungen

Brotsorten

IM GLASLI
Mindestbestellmenge 10 Stk.

Oriental Snack
(Ve, Lf)

Asia Snack
(Ve, Gf, Lf)

APERO PLATTEN

Falafel Platte
(Ve, Lf)

Salami, Schinken, Fleischkase, Kase, Pastrami, Truten
Ei, Thon, Lachs, Grillgemise (Ve), Frischkase

Laugen, Maisbrotli Fiesta, Sonnenblumenbrotli,
Mehrkornbrotli, Para-Pan-Brotli, Semmeli

Couscous-Gugelhopfli mit einer Haube aus Randen-
Hummus auf Nature-Hummus, Granatapfelkernen und
Zwiebelsprossen

Jasminreis-Gugelhopfli mit einer Haube aus veganem
Currymousse auf hausgemachtem Essiggemiise,
Edamame und Cashewkernen

Vegane Ballchen aus pirierten Bohnen und Kichererbsen,
Krautern und Gewilirzen mit Sweet-Chili-Sauce
(40 Stk pro Platte)

100g entspricht ca. der Menge von 3-4 Apéro-Happchen inkl. Brotli.

Kase Platte
a 500g

Antipasti Platte
a 700g

Fleisch Platte
a 500g

Diverse Kasesorten

Gefullte grine und schwarze Oliven, rote Peperoncini
mit Philadelphia gefullt, getrocknete Zucchetti und
Tomaten, Coppa und Sbrinzwiirfeli

Schinken, Aufschnitt, Salami, Fleischkase,
Trockenfleisch und Rohschinken

Stlckpreis
4.80

7.20

7.20

28.00

Preis pro Platte
70.00

101.50

95.00



HAPPCHEN WARM

Mini-Schinkengipfeli
(Mindestbestellmenge 20 Stk]

Mini Poulet-Krapfen
(Mindestbestellmenge 25 Stk]

Chaschiechli (V)
(Mindestbestellmenge 10 Stk]

Spinatchtechli (V)
(Mindestbestellmenge 10 Stk)

SUSSES
Mindestbestellmenge 10 Stk.

Mini-Brownie
(V)

Lagere-Hupfli
(V)

Mini-Mandelstange
(V)

Mini-Nussstange
(V)

Mini-Créemeschnitten
(V)

Mini-Cornet
(V)

Mini-Himbeer-Kokos-Herz
(V)

Mini-Fruchttortchen

(V)
Mini-Schoggimousse
(V)
Mini-Fruchtbecher
(V)
Fruchtsalatbecher
(Ve, Lf, Gf)

Frichtespiessli
(Ve, Lf, Gf)

2.50

3.80

3.80

3.80

Schokoladengeback mit Baumnussstiickchen

Mandelgeback in vier verschiedenen Sorten:
Nature, Schokolade, Orange und Pistazie

Luftiger Gipfeliteig mit Mandelfillung
und gehobelten Mandeln
(Mindestbestellmenge 20 Stk]

Knuspriger Hefeteigstange mit Nussfillung

und gehobelten Haselnlissen
(Mindestbestellmenge 20 Stk)

Butterblatterteig mit luftiger Vanillecréeme

gefullt und Zuckerglasur

(Mindestbestellmenge 20 Stk]

Butterblatterteig mit luftiger Vanillecreme gefullt
Himbeercreme auf Schokoladen-Knusperboden mit

Kokosmilchreisrahm und Kokosroulade

Knuspriges Mirbeteig-Tartelette, gefiillt mit Vanillecreme,
belegt mit frischen Friichten

Luftiges Schoggimousse im Becher
mit Schokoladenganache

Luftiges, saisonales Friichtemousse
im Becher mit Frichtepuree

Fruchtsalat im Mini-Glasli aus frischen saisonalen Friichten
(Mindestbestellmenge 20 Stk]

Frichtespiessli aus Ananas, Melone, Traube und Erdbeere

2.60

2.90

3.00

3.00

3.50

3.50

4.00

4.00

4.50

4.50

5.00

5.00



VEGETARISCHE KOSTLICHKEITEN VOM HILTL

Mindestbestellmengen auf Seite 1 beachten.

SNACKS

Gemise Chips mit Creme fraiche

(Ve)

8.80

Mille Feuille Stangeli mit Oliven-Rosmarin 4.70

(Ve)

Mille Feuille Stangeli Tomate-Thymian 4.70

(Ve)

KALTE HAPPCHEN

Hiltl Tatar im Salatblatt
(Ve, Lf, Gf)

Vegan Egg im Salatblatt
(Ve, Lf)

Hiltl Tatar Chnorz-Crostini
(Ve, Lf)

Chnorz-Crostini Flammkuchen
(Ve, Lf)

Tartlets mit Krauter-Mousse
(Ve, Lf)

Tartlets mit Randen-Mousse
(Ve, Lf)

Hiltl Summer Rolls
(Ve, Lf, Gf)

Artischocken a la Siciliana
(Ve, Lf, Gf)

Tempeh-Ananas-Spiess
(Ve, Lf, Gf)

Hiltl Apéro-Gipfeli
(Ve, Lf]

Spanische Tortilla
(V, Gf)

Mini-Pilz-Burger
(Ve, Lf)

Mini pulled planted Burger
(Ve, Lf)

Auberginen-Tatar im Salatblatt, garniert
mit Oliven und Kapern

Vegan Egg aus Okaara mit Radieschen und Schnittlauch,
gewdirzt mit Schwefelsalz

Auberginen-Tatar auf dinnem Vollkorn Crostini,
garniert mit Oliven und Kapern

Vegetarischer Flammkuchen auf dinnem Vollkorn Crostini
mit gerauchertem Tofu und New Roots Creme

Mini-Tarte mit Krauter-Mousse-Frischkase
Mini-Tarte mit Randen-Mousse- Frischkase
Reispapierrollen mit Riebli, Peperoni

und Wasabi-Veginaise

In Oliven-0l eingelegte Artischockenbdden
mit Tomatencreme gefullt

Ananas- und Tofuspiesse im Sesammantel
Veganer Blatterteig mit einer Fillung

aus gerauchertem Tofu

Tortilla aus Bio-Ei, Riebli und Schnittlauch
Mini-Burger mit Zwiebeln, Tomaten, Salat,
marinierten Austernpilze und Soja-Lack

Veganes Brot, Coleslaw und pulled Planted

6.20

6.20

6.50

6.50

6.50

6.50

6.50

6.50

6.50

6.50

6.50

6.80

6.80



WARME HAPPCHEN

Borek-Rollchen
(Ve, Lf, Gf)

Jalapefos (35tk]
(V)

Falafel (3Stk)

(Ve, Lf, Gf)

Indische Dushin | 3 Stk.
(Ve, Lf, Gf)

Hiltl Springrolls | 3 Stk.
(Ve, Lf)

DESSERTS

Hiltl Brownie
(Ve, Lf)

Cheesecake
(V, Gf)

Vegane Crémeschnitte
(Ve, Lf)

Choux mit Vanille-Mousse
(V)

Choux mit Schoggi-Mousse
(V)

Borek gefillt mit Spinat,
Sojagehacktem und Pfeffer

Gefillt mit Frischkase und Peperoni,
dazu Erbsenmole

Vegane Ballchen aus plrierten Bohnen und
Kichererbsen, Krautern und Gewtrzen
mit Ingwer-Raita

Frittiertes Gelberbsen-Ballchen mit
Karotten und Zucchini

Gemischtes Gemiise, eingerollt in
Frihlingsrollenteig und frittiert

Grand Cru Couverture, Baumniisse, Vanille

Vanille, Zitrone, Biskuit

Vegane Schlagcreme, Aprikosenkonfitiire, Vanille

Windbeutel mit Fillung aus Bio-Vollmilch,
Bio-Ei und Vanille

Windbeutel mit Fillung aus Grand Cru Couverture,

Bio-Ei und Bio-Vollmilch

7.80

7.80

8.20

8.20

8.20

6.20

6.20

6.20

6.50

6.50



BEBEK

Hausgemachte Meze mit Fleisch

Kofte an Tahinasauce
Orientalisch marinierte
Pouletbrust-Spiessli

Gebratene Rindshuftstreifen
Iskender Kebab

Gebratene Lammbhuftspiessli
mit Rahib

Kofte-Spiessli

mit Feigen-Chili-Dip

Merguez Lammbratwirstchen
mit Tzatziki***

Rinds-Sambuse
mit Labneh***

Hummus Belhame

Datteln im Speckmantel
mit Ingwer-Joghurt-Dip***

Rinds-Lammhackfleischballchen
4 Stick

Peperoni, Zwiebel, Knoblauch
3 Stlick

knuspriges Fladenbrot, Tomatensauce, Rahmjoghurt***

Knoblauch, Rosmarin, Thymian, 2 Stiick
Auberginensalat, Peperoni, Knoblauch,
Petersilie, Minze

Rinds-Lammbhackfleisch, 3 Stlick

pikant, 2 Stick

Teigtaschen, Rindshackfleisch-Fillung,
frittiert, 4 Stick

Kichererbsenmus, Tahina, Rindshackfleisch,
gerostete Pinienkerne

gebraten, 6 Stiick

Hausgemachte Meze vegetarisch

Hummus*

Muhamara*

Tirkisches Tabouleh*
Libanesisches Moussaka*
Piyaz Bohnensalat*

Mutabal*
mit Amselspitz-Frischkase

Tzatziki***
Oliven-Labneh***

Harissa Blumenkohl
mit Tahina*

Ziegenfrischkase
Schnebel Geiss

Falafel mit Tahina*

Kichererbsenmus, Tahina
Baumnuss-Peperonimus

Bulgur, Gurke, Tomaten, Peterli
Kichererbsen, Tomaten, Auberginen
Rote Zwiebeln, Sumach, Zitrone

Auberginenmus, Tahina

Rahm-Joghurt, Gurke, Dill, Knoblauch
Rahm-Joghurt, Baumnuss, Aubergine

gerostete Kerne

Aprikosen-Chutney

Bio Kichererbsenballchen, frittiert, 4 Stiick

19.00

23.90

29.00

28.00

24.50

17.80

21.90

20.50

19.50

14.50
15.70
12.50
14.50
14.50

15.80

12.50
15.00

17.80

16.50

15.80



Sambuse mit Labneh**/***
Fatayer mit Tzatziki**/***

Halloumi
mit Tomaten-Spitzpeperonisauce

Patata hara

mit Ingwer-Joghurt-Dip**/***
Vorspeisen

Turkische Linsensuppe*

Tomaten-Gurken-Salat
mit Sumac*

Teigtaschen, Linsenfillung, frittiert 3 Stiick
Teigkrapfen, Spinatfiillung, frittiert, 3 Stiick

Schaf-Kuh-Ziegenkase, mariniert, gebraten

Bratkartoffeln, frischer Chili

mit Minzol

geriebener Feta

15.80
15.80

16.50

16.50

17.80

18.50



GETRANKE

Die Heissgetranke sind auf Seite 3 aufgefiihrt. Die komplette Getrankekarte findest du auf
riffraff-houdini.ch oder auf Anfrage.

MINERAL UND FRUCHTSAFTE 100 cl
Elmer Mineralwasser | mit oder ohne Kohlensaure 11.00
Ramseier Orangensaft 13.00
Ramseier Hochstammer 13.00
BIER

Panix Perle Spezialbier Adler Brau, Pils 2.9dl | 6.50
Tannenzapfle Rothaus, Pils 3.3dl | 6.50
Rekord Turbinenbrau, Amber 3.3dl 1 7.00
Orion Turbinenbrau, IPA 3.3dl 1 7.00
Weizenbier Appenzeller 5dl | 8.00
Ramseier Suure Moscht 4% 4.9dl 1 6.50
Appenzeller Quéllfrisch, alkoholfrei 3.3dl I 6.50
Appenzeller IPA, alkoholfrei 3.3dl 1 7.00
SCHAUMWEIN 75 cl
Prosecco Extra Dry, Vigneti del Fait 59.00
Glera - Conegliano-Valdobbiadene DOCG, Italien

Crémant, Luc Pirlet, Rosé, Frankreich 60.00
WEISSWEIN 75 cl
Viura Genoli 49.00

Vina ljalba, Rioja DO, Spanien
mittelschwer/weich

Weissburgunder Masik ) 55.00
Andreas Gsellmann, Burgunder Gols, Bio, Osterreich
leicht/fruchtbetont

Oro Bianco ) 58.00
Tenimento dell’Or, Ticino, Merlot bianco, Schweiz
leicht/spritzig

ROSE 75 cl
Fleur de Cynanque 58.00
Rosé de Cynanque, Sain-Chinian AC

ROTWEIN 75 cl
Mimao Garnacha 55.00

Garnacha - Bodega Inurrieta Navarra, Spanien
mittelschwer/fruchtbetont

Grande Cuvée 60.00
Chais de Blanville, Coteaux du Languedoc AC, Gres de Montpellier

85% Syrah, Mourvedre, Carignan, Grenache, Frankreich

mittelschwer/leicht

St. Laurent ) 58.00
Weingut Georg Schneider, Thermenregion, Bio, Osterreich
mittelschwer/fruchtbetont



