
 

Alles von der Bar darf mit ins Kino. 
Bestellung bitte an der Bar aufgeben. 

Preise in CHF und inkl. MwSt. 



KAFFEE
von der Zürcher Traditionsrösterei Henauer	
Espresso | Ristretto	 5.00
Espresso Macchiato*	 5.20
Espresso Doppio	 6.00
Kaffee	 5.00
Cappuccino*	 5.90
Latte Macchiato*	 6.20
Grosse Schale*	 6.00
Flat White*	 6.50
Eiskaffee single | doppio	 6.50 | 7.20
Schoggi* heiss | kalt	 5.90
Chai Latte*	 7.00
Matcha Latte*	 7.20

TEE 

von The Queen Camellia Tea House	
Ceylon | Earl Grey | Pfefferminze | Verveine |  	 5.50
Rooibos-Vanille | Lung Ching (Grüntee) | 
Früchtetraum | Kamille | Mount Pilatus - Kräutertee
GINGR GURU Ingwer Tee bio	 6.50

*auf Wunsch mit veganer Alternative



MINERAL
FLASCHE
Elmer Mineral mit | ohne	 3.3 dl	 5.00
Elmer Citro 	 3.3 dl	 5.60
Vivi Kola | Vivi Kola Zero	 3.3 dl	 6.00
Sinalco	 3.3 dl	 5.60
Rivella rot	 3.3 dl	 5.60
Pepita	 3.3 dl	 5.60
Chinotto	 2.75 dl	 6.00
San Pellegrino Sanbitter	 1 dl	 4.50
Gazosa La Fiorenza	 3.5 dl	 7.00
El Tony Mate	 3.3 dl	 6.50
Hofgarten Rhabarberschorle	 3.3 dl	 5.50
Cucumis Gurkenwasser	 3.3 dl	 6.50
Thomas Henry 	 2 dl	 5.50  
Tonic Water | Bitter Lemon | Spicy Ginger
Gingr Guru Ingwer Limo	 3 dl	 7.00

OFFENAUSSCHANK	  3 dl | 5 dl
Bio Eistee von Wasser für Wasser 	                                5.00 | 7.00
Preise inkl. 0.50 bzw 1 CHF Spenden an Wasser für Wasser

Elmer Mineral 	 4.20 | 6.00



SIRUP
von Le Sirupier de Berne 	 3 dl | 5 dl

Himbeere | Holunderblüten	 4.00 | 5.00
mit Kohlensäure	 4.50 | 6.00

2 dl
Houdinli-Sirup für die Kleinen	 2.00

SAFT	 3 dl | 5 dl

Ramseier Hochstämmer* Apfel/Birne, naturtrüb 	 4.50 | 6.00

2 dl | 3dl
Ramseier Orangensaft naturrein	  3.50 | 5.00 

*auf Wunsch auch als Schorle



BIER 
VOM FASS	 2 dl	 3 dl	 5 dl
Adler Kellerbier, Naturtrübes Lager	 4.50	 5.50 	 7.80
Panix Perle Spezialbier Adler Bräu, Pils	 4.50	 5.50 	 7.80
Panaché	 4.20	 5.20 	 7.60

FLASCHE				  
Adler Rüfelihund, Pale Ale 5.4%		  2.9 dl	 7.50
Tannenzäpfle Rothaus, Pils		  3.3 dl	 6.50
Rekord Turbinenbräu, Amber		  3.3 dl	 7.00
Orion Turbinenbräu, IPA		  3.3 dl	 7.00
Weizenbier Appenzeller		  5 dl	 8.00
Ramseier Suure Moscht 4%		  4.9 dl	 6.50
Appenzeller Quöllfrisch, alkoholfrei		  3.3 dl	 6.50
Appenzeller IPA, alkoholfrei		  3.3 dl	 7.00



SCHAUMWEINE	 1 dl | 7.5 dl

Prosecco, Extra Dry, Vigneti del Fait	 8.50 | 55.00
Glera – Conegliano-Valdobbiadene DOCG, Italien

Crémant, Luc Pirlet, Rosé	 9.00 | 60.00

WEINE
		
WEISS	 1 dl | 7.5 dl
Chardonnay Fruit Gascogne	 8.00  | 52.00
Chardonnay – Côtes de Gascogne, Frankreich 2020
mittelschwer und fruchtbetont

Grauburgunder	 8.50 | 55.00
Weingut Bäder, Reinhessen, Deutschland
leicht und spritzig

Viura Genoli	 7.50 | 49.00
Vina Ijalba, Rioja DO, Spanien
mittelschwer und weich

ROSÉ	 1 dl | 7.5 dl
Fleur de Cynanque Rosé	 8.50 | 55.00 
Mas de Cynanque, Sain-Chinian AC



ROT	 1 dl | 7.5 dl
Norte Roble	 8.00 | 52.00
Merlot, Cabernet Sauvignon - 
Bodega Inurrieta Navarra, Spanien
mittelschwer und weich 

Bourg au Rouge	 8.50 | 55.00
Pinot Noir, Garanoir – Zürich AOC, Schweiz 2020
leicht und fruchtbetont 

Mimaò Garnacha	 8.00 | 52.00
Garnacha - Bodega Inurrieta Navarra, Spanien
mittelschwer und fruchtbetont

SPRITZ 

Gespritzter Weisswein süss | sauer 			   8.00
Aperol Spritz - Prosecco, Aperol, Orange, Soda 			  11.50
Campari Spritz - Prosecco, Campari, Orange, Soda 			  11.50
Giselle Spritz - Prosecco, Giselle Apéritif, Minze, Soda 	 11.50
Cynar Spritz - Prosecco, Cynar, Soda 	 11.50
Lillet Spritz - Prosecco, Lillet Blanc, Orange, Soda	 11.50



WERMUT	 4 cl
		
Vermouth Formula O. Matter Schweiz	 16%	 8.50
	 Rosso		   
	 Süss und harmonisch, vollmundig und lang.	

La Quintinye Vermouth Royal Frankreich		  8.50 
	 Blanc	 16%	
	 Opulent, mit Frucht- und Briochearomen.
	 Rouge	 16%	
	 Intensive Kraft mit harmonischer Caramel-  
	 und Vanille-Note.
	 Extra Dry	 17%	
	 Floral und frisch, mit lebendiger Zitrusnote.



APERITIF	 4 cl
		
Lillet Blanc	 17%	 9.00
Braulio Amaro Alpino	 21%	 8.00
Campari	 23%	 9.00 
Ramazzotti	 28%	 8.50
Averna	 30%	 8.50
Pastis HB Henri Bardouin	 45%	 9.50

Soda +1.– / Saft +2.– / Flasche +4.–

DIGESTIF	 2cl | 4 cl
			 
Cognac Rémy Martin 40%	 9.00 | 16.00
Vecchia Romagna Brandy 38%	 8.50 | 15.00
Grappa Sarpa di Poli Barrique 40%	 8.50 | 15.00

4 cl

Presidential Porto Tawny 19%	 		  8.50
Amaretto Disaronno 28%	 		  8.00



WHISK(E)Y	 4 cl
		
Johnnie Walker Red Label Blended Scotch, 40%		  10.00
Talisker 10y Skye Single Malt, 45.8%		  13.00
Four Roses Yellow Bourbon, 40%		  10.00
Akashi Blended Whisky, 40%		  13.00

Soda +1.– / Saft +2.– / Flasche +4.–

GIN
			 
Bombay Sapphire Dry Gin, 40%		  10.00
Monkey 47 Dry Gin, 40%	 	 16.00 
Deux Frères Dry Gin aus Zürich, 43%		  18.00

Soda +1.– / Saft +2.– / Flasche +4.–



WODKA	 2cl | 4 cl

Stolichnaya, 40% 	 6.00 | 10.00
Turicum aus Zürich, 40%	 7.50 | 13.00

Soda +1.– / Saft +2.– / Flasche +4.–

RUM 		  4 cl
			 
Havana Club Añejo 3 años, 40%		  10.00
Gosling‘s Black Seal, 40%		  11.00
Diplomático Reserva Exclusiva 12 años, 40%		  13.50

Soda +1.– / Saft +2.– / Flasche +4.–



HOUDINI CLASSICS & FAVOURITES
		
Negroni Houdini		  15.50
Bombay Sapphire Dry Gin, La Quintinye Vermouth Royal Rouge, 
Campari, Orangenschnitz

Negroni Sbagliato 		  15.00
Campari, Vermouth Rosso Formula O. Matter, 
Prosecco, Orangenschnitz

Old Fashioned		  15.00
Four Roses Yellow Bourbon, Zucker, Angostura, 
Orangenzeste

Moscow Mule		  14.50
Stolichnaya Wodka, Limettensaft, Spicy Ginger

Whiskey Sour		  15.00
Four Roses Yellow Bourbon, Zitronensaft, Zuckersirup

Amaretto Sour		  15.00
Amaretto Disaronno, Zitronensaft, Orangensaft

Espresso Martini		  15.50
Stolichnaya Wodka, Kahlúa Coffee Liqueur, Espresso



MOCKTAILS
Virgin Italian Spritz		  10.50
Lyre’s Italian Spritz 0.0%, Tonic

Virgin Amaretto Sour		  12.50
Rebels Sweet Amaretti 0.0%, Zitronensaft, Orangensaft



SPEISEN  	
Houdini Hot Dog*	 8.00
Die von der Metzgerei Keller eigens fürs Houdini kreierte 
lukanische Schweinswurst mit ganzen Pfefferkörnern  
und Pistazien. Serviert in knusprigem Brot und mit scharfem  
Cayenne- oder mildem Honigsenf oder Ketchup.

Vegi Cevapcici	 8.00
Serviert in knusprigem Brot und mit scharfem  
Cayenne- oder mildem Honigsenf oder Ketchup.	

Antipasti mit Brot – verschiedene Sorten, pro Schälchen	 5.50

Panini (tägliche Auswahl) 
vegan/vegetarisch	 8.50

Quiche Lorraine	 8.80
Mit knackigem Salatbouquet 
und French oder Italian Dressing nach Wahl	

Spinat-Speck Quiche	 8.80
Mit knackigem Salatbouquet 
und French oder Italian Dressing nach Wahl

Gemüse Chüechli	 7.50
Mit knackigem Salatbouquet 
und French oder Italian Dressing nach Wahl



GLACÉS 
	
Gasparini Stängel	 4.30
Diverse Sorten

Cornets von Gasparini	 6.20

Gelavena	 6.50
Diverse Sorten

KIOSK
Popcorn salzig | süss (vegan)	 5.00
Zweifel Chips salzig | Paprika 30g	 2.50
Zweifel Chips salzig | Paprika 90g	 4.80
Vaya Bean Salt	 3.90
Pakka Nüsse	 3.60
Ragusa	 3.20
M&Ms Peanut	 4.80
Malteser	 4.50
Panettoncino	 3.80
Schokokuss	 1.50
Ricola	 4.20
Haribo Goldbären	 3.50
Chupa Chups	 1.00




