
HERBST SPECIALS
 

Matcha Lemon Drop	 14.00
Der Lemon Drop mit einem grünen Twist

 
Penicillin							       	     14.00
Sour, spicy & smoky: Ein Klassiker mit rauchiger Seele

Apfel-Ingwer Drink		  7.50
Herbst im Glas: Sonniger Apfel, frische Orange &
ein feiner Ingwer-Kick
	
Frangelico Sour	 14.00
Samtige Haselnuss trifft auf spritzige Zitrone

Birnen Lillet	 9.50
Die letzten Sonnenstrahlen des Sommers, 
eingefangen mit feiner Birne 

London Fog	 6.20
Feiner Earl Grey, samtiger Milchschaum und eine dezente 
Honignote – ein Schluck Gemütlichkeit

Kurkuma Latte	 7.00
Ein wärmender Genuss für die goldene Jahreszeit

Kinley Purple Rain	 5.50
Fruchtig-exotisch mit Noten von Drachenfrucht, Guave, 
schwarzer Johannisbeere und Hibiskus



KAFFEE UND MILCH
Espresso	 4.90
Espresso Doppio	 5.80
Espresso Macchiato	 5.20
Kaffee	 4.90
Cold Brew	 4.90
Schale	 5.90
Flat White 	 6.20
Cappuccino	 5.50
Latte Macchiato	 6.20
Espresso Tonic	 6.50
Cold Brew Tonic	 6.50
Eiskaffee	 6.20
Chai Latte			   6.20
Matcha Latte 	 7.00
Kurkuma Latte 	 7.00
Babyccino	 2.50
Schoggi/Ovo	 5.90
mit Schlagrahm 	 plus 1.30
Kaffee Schnaps Zwetschgen/Träsch 				    6.50

Alle Heissgetränke…
… auch kalt erhältlich
… auf Wunsch mit Hafermilch
… mit Sirup nach Wahl plus 1.00
… mit Zusatz Espresso-Shot plus 1.00



TEE
Earl Grey/Assam/Grüntee/Verveine  	 4.80
Früchtetraum/Minze/Chai/Kamille 
Rooibos-Vanille/Kräutermischung/Jasmin
Unsere Teesorten sind alle sorgfältig selektiert 
von The Queen Camellia Tea House
Bourbaki Booster			   5.50
Gingr Guru Ingwer Tee bio	 6.20
Holdrio Hagebuttentee, Zwetschgen	 6.50
alkoholhaltig
Minze-Zwetschgen	 6.50
alkoholhaltig



MINERAL
FLASCHEN
Elmer Mineralwasser mit/ohne			   3.3 dl	 5.50
Vivi Kola/Vivi Kola Zero			   3.3 dl	 5.50
Sinalco			   3.3 dl	 5.50
Pepita Grapefruit			   3.3 dl	 5.50
Rivella Rot/Blau			   3.3 dl	 5.50
Thomas Henry			       2 dl	 5.50
Tonic Water/Bitter Lemon/Ginger Ale 
Fever-Tree Ginger Beer			       2 dl	 5.50 
Komeo Ingwer/Hibiskus Kombucha	  		  3.3 dl	 7.00
Lurisia Chinotto			   2.7 dl	 5.50
Crodino Rosso		        1.75 dl                  5.50
ChariTea Mint Sugarfree Bio			   3.3 dl	 6.50
El Tony Mate			   3.3 dl	 5.50
El Tony Mate Zero			   3.3 dl	 5.50
Gazosa Coldesina 			   3.5 dl	 5.50 
Zitrone/Bitterorange	
Zämä®			   3.3 dl	 6.50
Luzerner Bergkräuter Schorle
Orangenmost Original			   3.3 dl	 5.50
Wärchbrogg Eistee			   5.0 dl	 6.50 
Eistee aus Napfkräutern			 

OFFEN	 2 dl		   3 dl	               5 dl
Elmer Mineralwasser     	 3.80 		  4.80 	              6.00
Eistee nach Saison	 4.50 		  5.50 	              7.00        



SIRUP		

Kindersirup			   2 dl	 2.50
Beerentraum Himbeere, Johannisbeere, Zitrone		 3 dl	  4.00
Blütentanz Aprikose, Orangen			   3 dl 	 4.00
Holunder Holunderblüten, Verveine			   3 dl 	 4.00
mit Mineral			   3 dl 	 4.80

SAFT UND MOSCHT
Orangensaft 			   2 dl	 4.00
Cranberrysaft 			   2 dl	 4.00
Birnensaft		                            2 dl	 4.00
Gartengold Apfelsaft/Schorle 			   3 dl	 5.00
Ramseier Suure Moscht  4%		                        4.9 dl	 6.50



BIER
OFFEN		  2 dl		   3 dl	 5 dl 
Adler Bräu Original Lager		 4.20		  5.30	 7.60
Adler Bräu Saisonbier		 5.00		  6.00	 8.00
Appenzeller Weizen naturtrüb		 4.70		  5.70	 7.90

Pitcher 					        1.5 l 
Lager/Weizen/Saisonbier 	 21.00 /23.00/23.00

FLASCHEN	
Luzerner Bier Original			   3.3 dl	   7.00
Stiärä Bier, Äs Stiärli			   3.3 dl	   7.00
Adler Bräu Fridolin Kundert dunkel			   2.9 dl	   6.50
Adler Bräu Bügel-Spez hell			   5.0  dl	 8.50
Appenzeller Birra da Ris glutenfrei			   3.3  dl	 7.00

ALKOHOLFREI
Locher Craft Misty Cave alkoholfrei			   3.3  dl	 6.50
No Brainer alkoholfrei			   3.3  dl	 6.50
Appenzeller Quöllfrisch alkoholfrei			   3.3  dl	 5.50



WEIN
PROSECCO			    1 dl  	 7.5 dl
Goccia d’Oro extra dry 			   8.00 	 54.00 
DOC, Veneto, IT	   	
Goccia d’Oro Senza 0.0% 			   7.50 	 49.00
Alkoholfreier Schaumwein, IT

WEISSWEIN	 	  
Brunner Weinmanufaktur			   8.50 	           59.00 
Seelagencuvée Weiss, AOC Luzern, CH	  
Grand‘Arte 			   7.00 	           46.00 
Chardonnay, Lissabon, PRT 		    
Delle Langhe			   7.00 	           46.00 
Arneis, DOC Piemonte, IT 	  	  
Féchy La Colombe			   8.00	           54.00
Chasselas, Féchy AOC, CH
	    	
ROSÉ
Pousio Selection			   7.00 	           46.00 
Aragonêz, Touriga Nacional, Alentejo, PRT	
Brunner Weinmanufaktur 			   8.00 	           54.00 
Seelagencuvée Rosé,  AOC Luzern, CH	  
		
ROTWEIN
Brunner Weinmanufaktur 			   9.50 	           64.00 
Seelagencuvée Rot,  AOC Luzern, CH	
Bodegas Barreda			   7.00 	           46.00
Tempranillo, VDT de Castilla, ES		
Portada Reserva			   7.50 	           49.00
Cabernet Sauvignon, Shiraz, Lissabon, PRT



ALKOHOLFREIE  
APERITIFS UND MOCKTAILS
Martini Spritz Tonic	  7.00
Hugo alkoholfreier Prosecco, Holunderblütensirup 	 7.00
Italian Spritz alkoholfreier Prosecco, Mineral	  7.00
Apfel-Fizz Apfelsaft, Ingwer, Mineral	 7.50
Cranberry Mojito Cranberrysaft, Limette	 7.50
Virgin Mule Holunderblütensirup, Ginger Beer, Limette	 7.50 
Zämä®Secco alkoholfreier Prosecco, Zämä®	 9.50
Disco Schorle alkoholfreier Prosecco, El Tony Mate	 9.50 
Crodino Sunrise Crodino Rosso, Orangensaft	 7.50 

APERITIF UND BITTER
Gespritzter süss/sauer	 7.00
Lillet Vive Lillet, Tonic	 8.50
Wild Berry Lillet Lillet, Wild Berry Tonic	 8.50
Kir Royal Prosecco, Crème de Cassis	 9.50
Hugo Prosecco, Holunderblütensirup, Minze	 9.50
Zämä®Secco Prosecco, Zämä®	 9.50 
Disco Schorle Prosecco, El Tony Mate	 9.50
Aperol Spritz Aperol, Prosecco, Mineral	 10.50
Belle Cassis Gin, Crème de Cassis, Wild Berry 	 10.50
Campari Spritz Campari, Prosecco, Mineral	 10.50

	 4 cl
Martini Floreale alkoholfrei                         0.0%	 5.80
Campari	 23%	 6.80
Pastis 51	 45%	 6.80
Averna Amaro Siciliano	 29%	 6.80
Vermouth Bianco Jsotta 	 17%	 8.00
Vermouth Rosso Jsotta	 17%	 8.00



DRINKS
LONGDRINKS
Campari Soda/Orange  	 9.50       
Whisky Cola Ballantine‘s 	 13.00
Rum Cola Havana Club Especial	 13.00
Vodka Orange/Lemon Absolut	 13.00
Turbo Tony Absolut/Bombay	 13.00
Zämä® Steil Absolut/Bombay	 13.00
Pimm‘s Cup Pimm‘s, Ginger Ale, Gurke, Minze, Limette	 12.00
Gin Tonic 	 13.00/16.00/18.00
Bombay Sapphire/Ginuine/Frakmont

COCKTAILS
Sours Whisky/Rum/Amaretto/New York	 14.00
Moscow Mule Vodka, Limette, Ginger Beer	 14.00
Mojito Rum, Minze, Limette, Rohrzucker	 14.00
Dark & Stormy Rum, Limette, Ginger Beer	 14.00
Espresso Martini Vodka, Kahlua, Espresso	 14.00
White Russian Vodka, Kahlua, Rahm	 14.00
Cosmopolitan Vodka, Triple Sec, Cranberry	 14.00
Negroni Gin, Vermouth Rosso, Campari	 14.00
Negroni Sbagliato Vermouth Rosso, Campari, Prosecco		    14.00

SHOTS		
2 cl

Berliner Luft	 18%	 5.00
Tequila	 40%	 5.00
Frangelico 	 20%	 5.00



RUM	 	 4 cl
Havana Club Añejo 3 Años		 37.5%	 9.00
Havana Club Añejo Especial		  40%	 9.00
Diplomático Reserva Exclusiva		  40%	 11.00

WHISKY				    4 cl
Ballantine’s Blended Scotch		  40%	 9.00

SINGLE MALT 				     	
Macallan Double Cask Scotch 12y 			   40%		  15.00
Lagavulin Scotch 16y			   43%		  15.00

LIKÖR			   	 4 cl
Amaretto Disaronno		  28%	 7.00
Kahlua Coffee Liqueur		  20%	 7.00

DIGESTIF		  2 cl
Grappa Fior di Vite		  40%	 6.00
Grappa di Elisi		  43%	 7.50



ESSEN
Blattsalat 	 5.50 
Bourbaki Bowl 	 12.00
Blattsalat, Couscous, Pinienkerne, Datteln
Kichererbsen, Sesam, Chili, Kürbiskerne, Kresse und Rohkost 
Bourbaki Roll 	 9.00
Poulet-Süsskartoffel 
Gemüse-Cheddar, vegi 
Linsen-Gemüse, vegan
Dazu Saucen: Sweet Ginger, Apfel-Curry oder Pflaume 
Gemischte Antipasti 	 6.50
Oliven	 6.50
Sbrinz	 6.50 
Hummus mit Brot 			   6.50
Focaccino 	 12.00
Tomaten-Mozzarella
Rohschinken-Rucola
Planted
Quiche Lorraine	 8.50
Gemüsewähe vegan	 8.00
Chäschüechli	 4.50
Frischkäse Brezel vegi	 8.00
Smoked Tofu Bagel vegan	 8.00
Birchermüesli	 6.90

AUS DER BACKSTUBE
Frisches Gebäck und köstliche Cakes findest du an der Bar.

GLACÉS
Frag unser Barpersonal nach der aktuellen Glacé-Auswahl!

Es hed solang‘s hed!



Unsere Speisen beziehen wir von der Produktionsküche der IG Arbeit, 
Wärchbrogg, der Bäckerei Heini und der Bäckerei Moos. 

Sofern nicht anders deklariert, wird Schweizer Fleisch verarbeitet. 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen  
auslösen können, informiert dich unser Personal auf Anfrage. 

Warme Küche bis 21 Uhr.

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.

Zur Benutzung der Toiletten vor 17.30 Uhr wird ein Code benötigt. 
Bitte erkundige dich an der Bar.


